
CURRICULUM VITAE AGOSTINO PARISI 

 
 
Luogo e data di nascita: Erice (TP) 23/08/1981 

 

Esperienze 
lavorative 

Attuale Titolare del Centro Ricerche in Analisi Sensoriale e Formazione 
Assaggiatori “Mondo Sensoriale” di Trapani. 

 Attuale Partner del Centro di Cultura Gastronomica “Molino Excelsior” – 
Valderice (TP). 

 Luglio               
2010 

“Stragusto” Festa del cibo da strada del Mediterraneo - Trapani: 
"Ambrato Wine Tasting" - Analisi Sensoriale sui vini ambrati. 

 Giugno              
2010 

“Bonton” Rassegna Enogastronomia - Castellammare del Golfo (TP):  
“Alla scoperta dei sensi “ Analisi Sensoriale del vino. 

 Dicembre              
2009 

“L’Olio Extra Vergine di Oliva Valli Trapanesi D.O.P.: L’oro liquido del 
Mediterraneo” - Trapani: “Sinestesie dell’Olio” : Laboratorio di Analisi 
Sensoriale. 

 Ottobre              
2009 

“Rossoaglio” Una Rassegna alla Scoperta dei Sapori Forti e Unici del 
Nostro Territorio - Nubia (TP): “Laboratorio di analisi sensoriale: 
viaggio tra i sensi alla scoperta dell’aglio rosso di Nubia”. 

 Luglio                
2009 

“Stragusto” Festa del cibo da strada del Mediterraneo - Trapani: 
"Ambrato Wine Tasting" - analisi sensoriale sui vini ambrati. 

 Giugno               
2009 

“Bonton” Rassegna Enogastronomica di Tonno e Prodotti di Tonnara 
- Bonagia (TP):  “Alla scoperta dei sensi “ Analisi Sensoriale sul 
Tonno e i Prodotti di Tonnara. 

 10/2006 Coautore dell’ articolo: “Petit Verdot, meglio se in purezza” pubblicato 
sulla rivista “VQ - vite, vino & qualità” n° 8 Ottobre 2006. 

 09/2006-12/2006 Collaboratore del Dip. ITAF Facoltà di Agraria dell’Università degli 
Studi di Palermo e dal Dip. Scienze degli Alimenti della Facoltà di 
Agraria dell’Università degli Studi di Bologna. 

 Vendemmia 2006 Tirocinio presso la Cantina Cusumano di Partitico (PA). 

 05/2006 Insegnamento nel “Corso di Analisi Sensoriale” organizzato dal “Leo 
Club Salemi Valle del Belice” . 

 02/2006-03/2006 Tirocinio: I.R.S.A. s.r.l. (Istituto di Ricerca e Servizi Agroambientali) di 
Guarrato (TP). 

 09/2005-10/2005 Tirocinio e relativo sviluppo della tesi di laurea presso il Dipartimento 
di Scienze degli Alimenti - Sezione Enologica dell’Università degli 
Studi di Bologna. 

 Vendemmia 2004 Tirocinio presso l’Agrichimica Rallo di Marsala (TP). 

 Vendemmia 2003 Tirocinio presso la Cantina Sociale di Trapani. 

 Vendemmia 2002 Tirocinio presso la Cantina Fazio Wines di Fulgatore (TP). 

Istruzione 21/12/05 Laurea in Viticoltura ed Enologia presso l’Università degli Studi di 
Palermo. 



Formazione 
professionale 

Giugno 2006 Corso per assaggiatori di Olio di Oliva Vergine, organizzato dalla C. 
C. I. A. A. di Trapani. 

 
Marzo 2006 Corso di patente assaggiatore caffè tenuto dallo I.I.A.C. (Istituto 

Internazionale Assaggiatori Caffè). 

 
Marzo 2006 Corso per Panel Leader di Analisi Sensoriale presso il Centro Studi 

Assaggiatori di Brescia. 

 
 
 
Autorizzo il ricevente di questo foglio al trattamento di tutti i dati in esso contenuti, ai sensi del D. lgs. 196/03 

ed assumo inoltre la piena responsabilità relativamente a tutti i dati sopra indicati. 

 


